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tdPigézet pdm‘tl}vowv%n ihs})%/ora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

/9

HZ.9020.4.31.2023.AH Nysa, dnia 16.05.2023r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Nysie Marte Tryszcz starszy asystenta
oddziatu HZ nr upowaznienia 25/23 z dnia 27.04.2023r., Agatg Hylifiskq starszy asystent oddziatu
HZ nr upowaznienia 26/23 z dnia 27.04.2023r.

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. 2023r., Poz. 338), w zwigzku z art. 67 §
1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego
(tekst jednolity Dz. U. 2023r. Poz. 7735 z p6zn. zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajgce zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej Kkontroli zywno$ci oraz materialow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnosc1q

z—29%3f——Pez—2—2—1—z—pezﬂ—%m—) ) oraz na podstaw1e art 9 ust. 4 rozporza,dzema Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w spraw1e kontroli urzedowych i

innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin
i srodkéw ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr
652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr
1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i
2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004
i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG,
96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie
kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1 ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad: obiekty zywienia zbiorowego zamknigtego (blok zywienia w domach opieki spotecznej)
Dzienny Dom Pobytu ul. Bohateréw Warszawy 28, 48-300 Nysa prowadzony przez Urzqd Miejski

w Nysie ul. Kolejowa 15
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)
Adres do dorgczen: ul. Bohaterow Warszawy 28, 48-300 Nysa

(adres)

NIP 7531998242
TEL. 77 433 49 77 FAX ..o E-MAIL .....-———-........

Zaklad objety nadzorem na podstawie decyzji: 0359/1607/2007
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem: Joanna Wiech - kierownik

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: Joanna Wiech - kierownik

(imig i nazwisko, stanowisko)
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(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: urzgdowa kontrola w zakresie stanu sanitarno-technicznego
zaktadu.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: ------=--=--=------

II.

1.

1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnoSci zakltadu, liczba pracownikéw i inne

informacje charakteryzujqce zaktad).

Blok zywieniowy obejmuje: w czgsci piwnicznej magazyn zywnoSciowy, przygotowalni¢ wstepng
surowcéw, boks do gotowania ziemniakéw (w dniu kontroli nieuzytkowny), pomieszczenie mycia
opakowar: transportowych, jadalnie¢ z wydawkq dla podopiecznych OPS-u oraz na parterze kuchnig
gléwnq z wydzielonymi stanowiskami pracy, zmywalnig naczyn stotowych, szatnig dla personelu, toaletg
dla personelu oraz jadalni¢. Konsumenci jak i podopieczni korzystajq z ustgpu na parterze oraz na 1
pietrze.

Przy produkcji, wydawaniu pracujq 4 kucharki, intendent, przy dostarczaniu 1 kierowca oraz 1 osoba
pomoc kuchenna w razie koniecznosci. Okazano aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-
epidemiologicznych. Pracownicy pracujq w prawidlowej odziezy ochronnej, ponadto pracownicy
kuchni posiadajg okrycie ochronne na wlosy. Przy umywalkach do mycia rgk zapewniono Srodki do ich
mycia, dezynfekcji i higienicznego suszenia.

W zakladzie przygotowuje sig i wydaje positki na bazie zywnosci pochodzenia niezwierzgcego i
zwierzecego (min.. migso, jaja, ryby, mleko i przetwory mleczne, warzywa i owoce) dla ok. 50
pensjonariuszy Dziennego Domu Pobytu (stawka zywieniowa 20,00 z{) oraz 50 podopiecznych Osrodka
Pomocy Spotecznej (stawka zywieniowa 20,00zt.).

Ponadto prowadzi si¢ ustugi w ramach cateringu do nastepujgcych placéwek:

- Minilandia w Nysie ul. Pitsudskiego 27, K. Wiodarkiewicz (obiad dwudaniowy dla ok. 85 dzieci,
stawka zywieniowa 10,50 z1); Minilandia w Nysie ul. 3 Maja (obiad dwudaniowy dla ok. 12 dzieci,
stawka zywieniowa 10,50 z1);

- Szkota Podstawowa z Oddziatem Przedszkolnym w Lipowej (tylko II danie — 10,50, dla ok. 26 dzieci,),
- Zlobek ,, Groszek” w Nysie ul. Norwida (Sniadanie, deser, obiad dwudaniowy dla ok. 26 dzieci -
stawka zywieniowa 14,50 zf);

- Placéwka w Domaszkowicach (obiad przemienne /lub jednodaniowe, dwudaniowy dla ok. 16 dzieci -
stawka zywieniowa dwudaniowe 12,00 z1, jednodaniowe 8,50, zupa 3,00).

Jadlospis uktadany jest na 5 dni, wywieszony do wglgdu w jadalni, bgdz dostarczany do placéwek wraz
z positkami lub e-mailem. Dokonano teoretycznej oceny jadlospisu, dla 0séb korzystajgcych z obiadéw
na miejscu i na wynos (pensjonariusze Dziennego Domu Pobytu i podopieczni Osrodka Pomocy
Spolecznej w ramach cateringu za okres od 15.05.2023r. do 19.05.2023r. Przy positku obiadowym dla
placéwek w dniu 15.05.2023r. zwrdcono uwage na jednakowq kolorystyke (zupa marchewkowa,
spaghetti). Kolorystyka positkéw powinna byc¢ zréznicowana pod wzgledem barwy. Pod wzgledem

konsystencji positku urozmaicone. Positki zawierajq produkty z wszystkich podstawowych grup -

zywieniowych, produkty dostarczajqce biatko pelnowartosciowe, warzywa i owoce wystepujq zaréwno
w formie gotowanej jak i Swiezej, uwzglednia sig¢ potrawy z ryb. Jak wyjasniono positki dla dzieci,
dostarczane w ramach cateringu, przygotowywane sq w mysl obowigzujgcych przepisow prawa

. okreslonych dla zakladow zywienia zbiorowego typu zamknigtego [zgodnie z wymogami okreSlonymi w

art. 52 c. 1. pkt. 2 ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z
2022r., Poz. 2132), w zwiqzku z Rozporzqdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie
grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszq spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach Zzywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r. Poz. 1154)]. W jadlospisach
uwzglednia sig alergeny.

Positki do jadalni w czesci piwnicznej przenoszone sq w zamykanych naczyniach i pojemnikach, i
wydawane dla podopiecznych Osrodka Pomocy Spolecznej do naczyn przez nich przynoszonych.
Naczynia stotowe myte sq w maszynie myjgcej z funkcjq termicznej dezynfekcji i przekazywane do
kuchni — wizualnie naczynia czyste, bez ttustych plam i zaciekéw w dobrym stanie technicznym.

olr
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6. Dostawy realizowane sq przez dostawcow zewnetrznych: wedliny, migso, dréb, dostarczane przez
Gobarto S.A. ul. Wspélna 70, 00-687 Warszawa, CD Nysa ul. Otmuchowska 44d (dokument dostawy
Faktura VAT 9413015939 z dnia 15.05.2023 faktura stanowi HDI). Nie stwierdzono miesa z Republiki
Czeskiej oraz wyrobow z dziczyzny. Jaja pochodzq z Fermy Drobiu prowadzonej przez Rolniczg
Spotdzielnie Produkcyjng w Siestrzechowicach Mikolaja Kopernika 24 (Nr Ewid. Wet 1607 1302, Nr Z-
d PAKOWANIA JAJ 1607 5902, nr na jajku PL-16071302 - okazano Fakture VAT FS 899/2023 z dnia
26.04.2023r. Pieczywo dostarczane z Piekarni Szymanski Korfantow.

Prowadzi sig dezynfekcje jaj przez sparzanie wrzgtkiem. Nie prowadzi si¢ smazenia w glebokim ttuszczu

8. Srodki spozywcze latwo psujqgce si¢ przechowywane sq w urzqdzeniach chlodniczych (temp. od +2°C
do +10°C) i zamrazalniczych (temperatura od -18°C do -22°C); segregacja w urzgdzeniach
zachowana.

9. Skontrolowano Srodki spozywcze pod kqtem dat minimalnej trwalosci i terminéw przydamosci do
spozycia — nie stwierdzono nieprawidlowosci.

10. Pomieszczenia zaktadu utrzymane czysto, Sciany, sufity, pomieszczenia produkcyjne, wyposazenie

i sprzgt pomocniczy w dobrej kondycji technicznej. Do mycia powierzchni stosuje sig srodki myjgco-
dezynfekujgce majqce zastosowanie w przemysle spoiywczym. Otoczenie zakladu utrzymane w
czystosci. '

11. Oswietlenie w zakladzie naturalne i sztuczne, wentylacja grawitacyjna i mechaniczna, nad
stanowiskami obrobki termicznej zamontowane sq okapy.

12. Zakiad zaopatrzony jest w biezgcq wode zimng z wodociggu publicznego, biezqca woda ciepla
pozyskiwana z przeplywowego podgrzewacza elektryczny. Odpady plynne usuwane do systemu
kanalizacji, odpady stale gromadzone w kontenerze, odbierane przez firme specjalistyczng (Ekom z
Nysy).

13. Zakiad zabezpieczony przed dostgpem szkodnikow, drzwi szczelne, w oknach uchylnych zamontowane
sq siatki; w dniu kontroli nie stwierdzono obecnosci ani Sladéw bytowania szkodnikéw.

14. Pobiera sig¢ probki pokarmowe - pobierane i przechowywane sq prawidlowo w urzqdzeniu chiodniczym
w temp. +4° C w jadalni.

15. W zakladzie funkcjonujq opracowane instrukcje Dobrej Praktyki Higienicznej dotyczgce higieny
osobistej, stanu zdrowia, mycia i dezynfekcji, zaopatrzenia w wode, usuwania odpadéw, zabezpieczenia
przed szkodnikami, szkolen, konserwacji urzqdzen, procedura dotyczgcg zabezpieczania i wycofywania
z obrotu ZywnosSci nieodpowiadajgcej wymaganiom jakoSci zdrowotnej (procedura przewiduje
przechowanie takich odpadéw w wydzielonym urzgdzeniu zamrazalniczym do momentu zbycia do firmy
utylizacyjnej) oraz opracowane i wdrozone procedury w ramach systemu HACCP. Wytyczono punkty
kontrolne: CP1 na etapie przyjecia towaru (przy kazdej dostawie odnotowywane sq min.: nr dokumentu
dostawy, temp. przewozu, ocena stanu opakowan, stan higieniczny Srodka transportu), CP2 na etapie
przechowywania Srodkéw spozywczych (monitoring temperatur dla zywnosci przechowywanej w
urzgdzeniach chlodniczych i zamrazalniczych), CP3 na etapie dezynfekcji jaj oraz krytyczny punkt
kontrolny CCP na etapie obrobki termicznej (pomiar przy uzyciu termometru szpikulcowego). Zapisy w
zakresie sprawowania kontroli nad CP oraz CCP prowadzone sq na biezqco w formie zeszytow dla
kazdego CP i CCP na biezgco.

16. W zakladzie obowigzuje zakaz palenia tytoniu.

17. W dniu kontroli dokonano ogledzin srodek transportu Dacia Dokker o nr rej. ONY 27816 bedgcego na
wyposazeniu zakladu - wnetrze samochodu czyste, w dobrym stanie technicznym. Zastosowanie majg
termo izolowane opakowania transportowe z wkiadami GN ze stali nierdzewnej, termosy ze stali
nierdzewnej — w dobrym stanie technicznym. Dla srodka transportu prowadzony jest zeszyt w ktorym
zapisywane czynnosci czyszczenia i mycia.

~

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Integralng cz¢$¢ protokohn stanowig nastepujace zataczniki: arkusz oceny zakiadu, jadlospisy za okres
od 15.05.2023r. do 19.05.2023r.

J{% ol
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II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt . nr
ukarano p——
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego w wysokosci
(nr mandatu karnego)

na podstawie TISSSsssssooooooooos
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji materialnej

pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: ---

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezgcych uchybien wymienionych w pkt: dokonano wpisu do ksigzki kontroli.

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: Nie wniesiono
uwag i zastrzezen.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: --------

6. Czas trwania kontroli: od 11:45 do 13:45

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokohu:
REGON: 531422974
(podaé: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub vey¥ad %Xnéﬁd Sﬂ&%gizastgpujq)
u 7

Oddziatu Higieny Zywnos
KIEROWNIK Zywieniai Pr admi/ ow Uzytku
Dziennego D V\ - - « SYS i
9 *’f{,“ ot Huliisk S JARGZY ASYSTENT,
................... Joanna

A Zy.\ﬁlieajg,j.}’.pi(%fmotéw Uzytku
(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) o ' -
mgr inz. Marta Tryszcz

......................... e S RN seeesesesscstssssecrcssacscssececcrcsssecticccscccsncss

DZIENNY DOM POBYTU (podpis asoby kontrolujgeej)
im. Jerzego Kozarzewskiego
48-300 Nysa, ul. Boh. Warszawy 28
tel./fax: 77 43349 77
REGON: 531422974

........................................................

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 16.05.2023

otrzymalem (-am) w dniu /6.05.2023 KIER 0% NIK
Dziennego Dofnu Pobytu

Joanna'Wiech

............................................................................

imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokot)
p



F/PK/BZ/01/01
Strona S5z 5

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nysie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglegdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono/ nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznogn/ zactonm:
* r .
) zaznaczy¢ wlasciwe
M Al endlid s neamadln nadmintdw ktérveh nie datvera nrzenicy Prawa przedsiebiorcow

s
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr HZ.9020.4.31.2023.AH z dnia 16.05.2023 .

Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Obiekty zywienia zbiorowego zamknigtego (blok zywienia w domach opieki spolecznej)
Dzienny Dom Pobytu ul. Bohateréw Warszawy 28, 48-300 Nysa prowadzony przez Urzgd

Miejski w Nysie ul. Kolejowa 15

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie Wysokie (wpisaé
ND kiedy
™ &) W) nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4
funkcjonalno$¢, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownik6w majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, $ciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny, 0 i 4
urzgdzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 | 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.

Y zaznaczy¢ wlasciwe
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g/ Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 S 11
sprzedazy, w tym zachowanie tancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownik6w).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé 0 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organow PIS i gotowosé do wspélpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
-4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, péiproduktéw i wyrobow gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnos$é- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladéw
\Y% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéow 0 0 16
Suma punktow ogéltem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N) (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X

i
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR e Z DNIA ~meommmmmemeeeeee.

II. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: brak

vaTE r"v.r o
OWNIK R Hgleny Zywnosci AL g R
i B s6dmiotd Uzytku Zywienia i Preedmiotow Uzytku
Dziennego Opmu Pobytu zywienig)i Przadmigio] a
Joanna I%/iech 111{1‘Mgata Hylinska merinz, Marta Tryszcz

i Wﬁ'@e ﬁ%)TU (podpis osoby kontrolujacej)

im. Jerzego Kozarzewskiego
48-300 Nysa, ul. Boh. Warszawy 28
tel./fax: 77 433 49 77
REGON: 531422974



