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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL. KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KOPIA -

Nr HZ.43231.4.5.2019.1S Nysa, 24.09.2019r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowazmonego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego fGramcznego Inspektora Sanitarnego w Nysie Iwong Sobol mlodszego asystenta oddziatu HZ
nr upowaznienia 17/19 z dnia 02.01.2019r.,

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. 2019r., Poz. 59.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68§11§2
ustawy z  dnia 14  czerwca 1960 . Kodeks  postgpowania  administracyjnego
(Dz. U. 2018r. Poz. 2096 z pézn. zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej
kontroli zywno$ci oraz materialdow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01
okreslona w zarzadzeniu nr 104/17 Gléwnego [nspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Na podstame art 49 ust. 1 ustawy z dnia 06.03.2018r. Prawo przedsigbiorcow (Bz—t-2z-2019%Poz1292
#POFR-Z. ). ) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym i zZywno$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu
zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad: Blok zywienia w domu Opieki Spolecznej: Dzienny Dom Pobytu ul. Bohateréw Warszawy 28,
48-300 Nysa prowadzony przez Urzqd Miejski w Nysie ul. Kolejowa 15
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)
Adres do korespondencji: 48-300 Nysa, ul. Bohaterow Warszawy 28,
(adres)
NIP 7531998242
TEL. 774334977 FAX .......--=m- e, E-MAIL ... -=--m--- s
Zaklad objety nadzorem na podstawie decyzji: nr wpisu 0359/1 607/2007 = 02 07.2007r.
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zaktadem:
Joanna Wiech- kierownik.
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Beata Morawiecka - glowna ksiggowa
(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli:
urzedowa kontrola stanu sanitarno — technicznego zakladu
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:... ... ... ... -

Il. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

1. Zaklad usytuowany w budynku wolnostojgcym i obejmuje pomieszczenia usytuowane na dwich

kondygnacjach: (parter i podpiwniczenie) w podpiwniczeniu budynku usytuowany jest magazyn

Zywnosciowy, przygotowalnia wstepna, boks gotowania ziemniakow do positkow wydawanych w jadalni

. dolnej”, pomieszczenie mycia opakowan transportowych, jadalnia dla podopiecznych Opieki Spolecznej

oraz n7rterze (tzw. wysoki parter) usytuowana jest kuchnia, zmywalnia naczyn stofowych, jadalnia,
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szatnia dla personelu, ubikacja dla personelu. Positki do jadalni w cz¢sci podpiwniczenia przenoszone sq w
zamykanych naczyniach i pojemnikach, naczynia stolowe czyste- oznakowany odr¢bny pojemnik, naczynia
brudne - oznakowany odrebny pojemnik. Naczynia stolowe myte sq w maszynie z funkcjq termicznej
dezynfekcji i przekazywane do kuchni przez okno przelotowe. Do mycia sprzetu kuchennego stuzy
wydzielony zlewozmywak w kuchni. Do zakladu prowadzq 3 wejscia z zewngtrz. Konsumenci jak i
podopieczni korzystajg z odrgbnych ustgpow w podpiwniczeniu i na [ pigirze.

2. Zakres dzialania obejmuje: produkcje i wydawanie positkow przygotowywanych na bazie zywnosci
pochodzenia niezwierzgcego i zwierzgcego (m.in. surowcow: migso, jaja, ryby, warzywa i owoce) dla ok. 60
pensjonariuszy (stawka zywieniowa 11.00 z1) oraz 50 podopiecznych Osrodka Pomocy Spolecznej (stawka
zywieniowa 9,50z1.). Ponadto prowadzi si¢ ustugi w ramach cateringu do nastgpujgcych placowek:
Przedszkola Bajkowy Swiat w Nysie (Sniadania, obiady dla 50 dzieci, stawka 8,50zL.), Przedszkole nr 12 filia
w Kepnicy i Hajdukach (Sniadanie, obiad 2 daniowy, podwieczorek dla ok. 30 osob- stawka 8,50 zi).
Minilandia ( 2 daniowy obiad dla 63- stawka -6,50 zi), Przedszkole Groszek (Sniadanie dwudaniowy obiad i
podwieczorek- stawka 9.00).

Jadlospis uktadany jest na 5 dni, wywieszony do wglgdu w jadalni. Oceniono planowanie jadlospisu, dla
0sob korzystajgcych z obiadow na miejscu i w ramach cateringu za okres od 23.09.2019r. do 27.09.2019r.
Positki sq zroznicowane pod wzgledem barwy i konsystencji, zawierajg produkty dostarczajgce biatka
petnowartosciowego, do $niadan pieczywo razowe, warzywa i owoce w formie gotowanej jak i swiezej,
kompoty z owocow $wiezych i mrozonych, uwzglednia si¢ ryby. Jak oswiadczono nie prowadzi si¢ smazenia
w glebokim tluszczu.

Jadlospis jest dostarczany do szkél i przedszkoli raz na tydzien, zawierajgcy podstawowe grupy zywieniowe.
Posiada on informacje dot. czynnikéw alergennych oraz kalorycznosci poszczegolnych positkow.

W zakresie transportu zywnosci zaklad dysponuje samochodem dostawczym marki Dacia Logan o nr rej.
ONY 9G43.Nie skontrolowano Srodka transportu- auto wyjechato z dostawg positkow. Dostawy zywnosci do
zakladu realizowane sq przez dostawcéw, doraznie- sporadycznie we wilasnym zakresie w okolicznych
placowkach handlowych. W zakladzie do produkcji uzywane sq jaja dostarczane przez — Strzelecki
Mirostaw, ul. Grodkowska 154, 48-300 Nysa, ktora stanowi Handlowy Dokument Identyfikacyjny, z fermy w
Mesznie jak rowniez do produkcji uzywane jest migso, drob, wedlina zakupywane w Hurtownia Gobarto
S.A.(dawniej JAMA) CD w Nysie, ul. Otmuchowska 44d, nr faktury 9419001516 z dnia 24.09.2019r.. W
dniu kontroli nie stwierdzono w obrocie migsa z Republiki Czeskiej ani migsa i wyrobow  z dziczyzny.

3. Przy produkcji i dystrybucji positkow pracuje 4 pracownikow. Pracownicy posiadajg aktualne orzeczenia
lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych, pracujg w prawidlowej odziezy ochronnej. Przy
umywalkach do mycia rgk zapewniono srodki do ich mycia i higienicznego suszenia.

4. Srodki spozywcze latwopsujgce si¢ przechowywane sq w urzqdzeniach chlodniczych (temperatura od
+3C do +6C) i zamrazalniczych (temp: od -18°C do -25C); segregacja w urzgdzeniach zachowana.
Skontrolowano wyrywkowo srodki spozywcze pod kgtem daty minimalnej trwalosci i terminu przydatnosci
do spozycia — nie stwierdzono nieprawidlowosci.

3. Pomieszczenia zakladu zaopatrzone sq w biezgcq wodg z wodociggu publicznego, biezgca woda ciepla
pozyskiwana jest z podgrzewaczy elektrycznych, odpady plynne odprowadzane sq do kanalizacji, odpady
state odbierane sq przez firme¢ komunalng. Odpady pokonsumenckie usuwane sq do kontenera na odpady
komunalne. Procedura postepowania z zywnoscig wycofang z obrotu z powodu nie wlasciwej jakosci
zdrowotnej- pochodzenia zwierzecego przewiduje jej zbycie do firmy utylizacyjnej, zapewniono mozliwosé
przechowania odpadow kat. 3 w wydzielony sposéb (zamykany, oznakowany pojemnik w razie potrzeby w
warunkach mrozniczych) do czasu zbycia- jak oswiadczono nie zachodzily takie przypadki.

6. Pomieszczenia zaktadu, wyposazenie, w dobrym stanie technicznym; pomieszczenia zakladu oraz
oloczenie utrzymane w czystosci, wyposazenie i sprzgt pomocniczy w dobrej kondycji technicznej.

7. Zaklad zabezpieczony prawidlowo przed dostgpem szkodnikow, okna i drzwi szczelne. W trakcie kontroli
nie stwierdzono obecnosci ani Sladow bytowania szkodnikow.

8. Oswietlenie w zakladzie naturalne i sztuczne, wentylacja grawitacyjna, mechaniczna

9. W zakladzie pobiera si¢ prébki pokarmowe i przechowuje w wydzielonym urzgdzeniu chlodniczym-
temp.+ 3 °C (przez 72h w ilosci 150g).

10. W zakladzie funkcjonujq instrukcje Dobrej Praktyki Higienicznej oraz procedury w ramach systemu

HACCP. Prowadzi si¢ kontrolg w okreslonych punktach kontroli CP: na etapie przyjecia towaru, (przy '/

t

/
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kazdej dostawie odnotowywane sq min.: nr dokumentu dostawy, temp. przewozu, ocena stanu opakowan,
stan higieniczny $rodka transportu), przechowywania Srodkow spozywczych- prowadzi si¢  monitoring
temperatur dla zywnosci przechowywanej w urzqdzeniach chlodniczych i zamrazalniczych, dezynfekcji jaj
oraz dla krytycznego punktu kontroli CCP na etapie obrobki termicznej (pomiar przy uzyciu termomelru
szpikulcowego po zakoriczeniu obrébki termicznej). Zapisy prowadzone sq na biezgco w formie zeszytow dla
kazdego- dokonano przeglgdu dokumentacji, nie odnotowano wdrazania dzialan naprawczych. W ramach
systemu HACCP opracowano procedurg badania wyrobu gotowego, ktora przewiduje badanie wyrobu
gotowego w zakresie Salmonmella, Listeria Monocytogenes, badania bedq przeprowadzone co roku
Przedlozono do wglgdu Sprawozdanie z badan nr 457326/18/WRO z dnia 18.10.2018r (poledwica) i
wykonane przez laboratorium HAMILTON Wroctaw 51-127 ul. Sumierzycka 17. Badanie przeprowadzane
Jjest co roku do konhca pazdziernika. Strona w zwigzku ze zmianami dotyczqcymi znakowania Zywnosci
wprowadzonymi rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany
rozporzqdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzqdzenia Komisji (WE) nr 608/2004, udostgpnia konsumentowi finalnemu informacj¢ o sktadnikach,
w tym o skladnikach alergennych powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji.  Informacja o
sktadnikach alergennych umieszczona jest w jadlospisach.

11. Dla nieopakowanych srodkéw spozywczych i zywnosci ( luzem) dolgczone jest oznakowanie zgodnie z
obowiqgzujgcymi przepisami — w formie etykiet.

12. W zakladzie obowigzuje zakaz palenia tytoniu.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono

Integralna cze$¢ protokolu stanowig nastgpujace zalaczniki: arkusz oceny zakladu
I11. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione W pKt ...........o.oom====ccoiiiiiinnn Zak. B T

N8 POASLAWIE <..ceeeereeerreceerareessseresessaososssonssisessassesssnss™ === mmmmmm bt uesssessssssses st e sestebese e e s assssarasasss ,
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia........... e nr..---.....

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglgdniajgc informacje o

sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach

prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy

usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt.: dokonano wpisu do ksigzki kontroli

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:... ...-===... ... oo,
5. Uwagi osoby kontrolujacej: ........ D 4 e ana e ey m——————————am L eaiasssersae e et aeaaes

6. Czas trwania kontroli: od 11.00 do 13.30

Y
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Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupehienia do protokotu:

REGON: 531422974 -
podaé: numer stro/iy protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy‘%ﬂﬂéibtb :

, Jtdziaty Higiepd
........................................................... covesnes EXWIRNIAJ Pries

odpis i pieczeé kontrolowan. pemEr
s . DZIENNY DOM POBYTU  fwonaobst
prggﬁf 48-300 Nysa, ul. Bohaterow Warszawy pas

( podpisy swiadkéw FEOVNAKS!

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 24.09.201 9r.
otrzymatem (-am) w dniu 24.09.2019r

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Nysie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokof sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono / nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
:’_ - zaznaczy¢ wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarne]

Nr HZ.43231.4.5 2019.1S z dnia 24.09.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/ MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

Blok zywienia w domu opieki spotecznej: Dzienny Dom Pobytu ul. Bohaterow Warszawy 28,
48-300 Nysa prowadzony przez Urzqd Miejski w Nysie ul. Kolejowa 15

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wpisaé
ND
(N) (5) (W) kiedy nie
dotyczy)
1 Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalnosc, 0 2 4
krzyzowanie si¢ drog, przestrzef robocza zakladu, zaplecze sanitarne
pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszezen zakladu: podlogi, ciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory. drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, 0 1 2
sprzet wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. 0 1 2
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanic odpadow. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czysto$é pomieszezen zakladu. Procesy czyszezenia, mycia, 0 8 16

dezynfekeji w catym procesie technologicznym (w tym urzadzen,
sprzetu, naczyn). Jako$é wody wykorzystywanej
w zaktadzie.

1)

zaznaczy¢ wlasciwe
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2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym | 0 5 11
zachowanie faficucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia osob majacych kontakt | 0 3 5
z zywnoscia.

IIl | Zarzgdzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczefistwem Zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4+
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

3 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosc 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujgtych w decyzjach wiasciwych
organéw PIS i gotowos¢ do wspolpracy.

4 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17

5 Dziatania korygujgce przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

6 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

7 Kontrola surowcow i wyrobow przez producenta, w tym badania 0 4 8
wlascicielskie.

8 Znakowanie. 0 4 8

v Profil dzialalnoéci — zgodnie z kategoryzacjg zakladéw 0 4 8
Suma punktoéw 0 0 8
Suma punktéw ogolem 8
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

(N) (5) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu N

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJNR .............. S e

MI. UWAGI I ZASTBZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Nie wgiesiongi#@8wNIKA DZIENNY DOM POBYTU
Dziennego Domj Pobytu 48-300 Nysa, ul. Bohaterow Warszawy 28
.......... Beéatad Mot cka tel./fax 77 433 49 77

GLOWNA KSIEGPWA Regon: 531422974, NIP: 753.19.98-
(podpis kontrolowanego) » NIP: 753-19-98-242

MLODSZY

ASYSTENT

Oddzialu Hg;ﬂyywnuw,

Zywienia | Przedmigtow Uzytku

Ttvona Sobdél

(podpis osoby kontrolujgcej)




